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酒の神が鎮まる地 奈良 三輪で 360 有余年醸す酒
「みむろ杉」今西酒造を堪能する夕べ

ボルドー右岸ポムロールの秘宝
シャトー・クリネを堪能するフレンチな夕べ

創業万治 3 年（1660 年） 酒の神が鎮まる地　奈良・三輪で醸す酒
「みむろ杉」。古来より「酒の神様」「醸造の祖神」として信仰されてい
る、日本最古神社・大神神社の お膝元で酒造りをする酒蔵です。醸造
哲学「清く、正しい、酒造り」により醸されるみむろ杉を、重慶飯店
の中華料理と合わせる挑戦に総料理長　陳 一明が挑みます。また会の
後半では君嶋 哲至氏率いる「MYSTIC WATERS」のライブとともに
お楽しみいただきます。

ポムロールの生産者は誰もが羨ましがるル・グラン・ヴィーニュ、ル・ア
ルジル、ル・プラ トーという3つの畑を所有し、進化し続ける名門シャトー
のブドウ畑では、将来を見据えた再植プログラムの下、より環境にやさし
い栽培法を適用。除草剤やトラクターの使用を極力減らし、可能な限り手
作業でブドウを育てる方向に切り替えた結果、健康な土が蘇り、選果のレ
ベルも格段に上げ進化をとげています。今回はローズホテル横浜のシェフ
がワインにと共に前菜からメイン、デザートまでフランス料理を進化させ、
ボルドーのポムロールを旅するようなコースを仕立てます。

受付 開宴
会場 ローズホテル横浜2F The Grand Rose Ball Room

18:30 19:00～21:00

お一人様 ¥25,000 (税金サービス料込 )

受付 開宴
会場 ローズホテル横浜2F The Grand Rose Ball Room

18:30 19:00～21:00

お一人様 ¥25,000 (税金サービス料込 )

来る11月15日・16日・17日に、第三回目となるローズホテル横浜ならではのグルメイベント「ROSE HOTEL YOKOHAMA GOURMET 
SUMMIT 2022」を 開催いたします。 奈良から「みむろ杉」で有名な今西酒造、フランスのボルドー右岸ポムロールの秘宝シャトー・クリネ、
そしてGALAディナーには、知る人ぞ知るアルフレッド・グラシアンをご紹介し、ローズホテル横浜のフレンチ、重慶飯店 陳一明シェフが
新たなメニューに挑みます。名酒を発見しながらローズホテル横浜、重慶飯店のスペシャルディナーとの存分に味わう贅沢なペアリングを
堪能する三日間を是非お楽しみください。

今西酒造  第 14 代　蔵主  今西 将之氏 Chateau Clinet CEO
RONAN LABORDE 氏

Chateau Clinetアンバサダー
JENNIFER JULIEN 氏

�������������
株式会社 横浜君嶋屋 代表取締役
日本ソムリエ協会副会長 君嶋 哲至氏 
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ローズホテル横浜
www.rosehotelyokohama.com
〒231-0023 横浜市中区山下町77

045-681-2993
宴会予約課直通 イベントHPはこちら

#RHYGS2022

お電話にて承ります：045-681-2993ご予約・お問い合わせ（ チケット購入について / 2 日以上ご参加で、特別価格にてご案内 ）

1日ご購入：各開催日の価格となります。
2日分ご購入の場合： 1日目・2日目をご購入：¥50,000 → ¥44,000 /  1日目・3日目、または、2日目・3日目をご購入：¥58,000 → ¥50,000

3日通してのご購入　 ¥83,000 → ¥70,000 （※イベント表示価格は税金サービス料込）

新型コロナウィルス感染症
(COVID-19)に伴う対応について

当ホテルでは、新型コロナウィルス等の感染症および拡散防止のため、館内の衛生管
理等の強化に努め、お客様に安心してご利用いただけますよう取り組みを実施してお
ります。ご入館の際には全てのお客様に体温測定、手指の消毒、ソーシャルディスタ
ンスの確保などご協力をお願いしているほか、ホテル内の屋外を含む公共エリアでは、
マスクの着用が原則となります。

イベント協力

樽熟成シャンパーニュの名家
アルフレッド・グラシアンの華麗なるGALAパーティー

2022 年ローズホテル横浜グルメサミットのフィナーレを飾るのはシャンパーニュ地方最大の都市
ランスと共に重要な都市エペルネにメゾンを構えるアルフレッド・グラシアンのシャンパーニュを
ご紹介します。すべてのベースワインを樽でブドウ農家、そして畑ごとに醗酵・樽熟成を行い、ミ
クロ・オキシダイゼーションが行われ、極微量の空気とふれあい「旨味のある酸」が「旨味のある
柔らかい酸」に変わったシャンパーニュ。ガラディナーで合わせお料理は重慶飯店の中華料理と、
ローズホテル横浜のフランス料理をマリアージュさせ、一夜限りのコース料理をご用意します。フィ
ナーレを飾る華やかなシャンパーニュの夜をお楽しみください。

(税金サービス料込 )お一人様  ¥ 33,000 

受付 開宴

会場 ローズホテル横浜2F The Grand Rose Ball Room

18:30 19:00～21:00 エレガントドレスアップドレスコード

Alfred Gratien セラー マスター
NICOLAS JAEGER 氏


