
 Take OUT Menu
ブラスリーミリーラ・フォーレの テイクアウト

8,000

ご予約・お問い合わせはこちらまで 045-681-2916tel

/
Pound Steak Dinner

4,000（225g）ポンドステーキ

お写真は 2 名様分です。

1名様（450g）2名様

R.H.B.B. ローズホテル横浜ビーフバーガー

オーストラリア産のキメが細かく脂身の少ない赤身牛ロースをご提供。じっくりと
焼き上げるステーキはお2人で1ポンド(450g)！

Braised Red Snapper served with 
Sauerkraut and Potatoes in Bacon 
Essence Cream Sauce
キンメダイのブレゼ　シュークルトとポテト添え、
ベーコン風味の軽いクリームソースで

2,600

Spanish Cataluna Style Bouillabaisse

スペイン カタルニア風ブイヤベース

2,300

Butter Roasted Beef Fillet with Steamed 
Abalone served with Seasonal Vegetables 
in Madeira Sauce
国産牛ヒレ肉のポアレ　蒸しあわび添え
肝バター入り ソースマデラ　季節の野菜と共に

5,800

Yezo Deer Roti 
with Grand Veneur Sauce

蝦夷鹿モモ肉のロティー　ソースグラングヌール

2,600

Sautéed Hungarian Duck Breast 
in Honey Pepper Essence

ハンガリー産 鴨胸肉のソテー ハニーペッパー風味

1,900

Rose Hotel Yokohama  Beef Burger

1,600（225g）

ミリー特製　オードブル 3 種盛り合わせ

彩り野菜のミックスサラダ　ホテルフレンチドレッシング

具沢山のシーフードグラタン

オーストラリア産　牛ロースのポンドステーキ（450g）

フライドポテト

バケット (※パンは日によって変わる可能性が御座います )

本日のデザート

Milly Special Assortment of Three Hors d’ oeuvres

Colorful Mixed Salad with Hotel French Dressing

Seafood Gratin  

Australian Beef Pound Steak (450g)

Fried Potatoes

Baguette (The selection of bread may vary depending on the day)

Dessert of the Day

焼き加減はミディアム以上（「ミディアム」「ミディアムウエルダン」「ウエルダン」) と
なります。お好みの焼き加減をお申し付け下さい。
Please choose how you would like your steak cooked: “Medium” , 
“Medium Well” , “Well Done"

表示料金は消費税別でございます。The above prices are excluding the taxes.

Take Out Menu
24時間web予約も
受付けております。

ブラスリー ミリーラ・フォーレ
料理長 長谷川美典

有効期限：2021.2.28



表示料金は消費税別でございます。The above prices are excluding the taxes.

2和洋中弁当　（カルビ焼肉、牛肉のごぼう巻、海老焼売、焼き魚 etc・・・）

Spanish Pork Roast with Charcutiere Sauce

若鶏腿肉のヨーグルト味噌漬け焼き　白菜のブレゼを添えて
2/1～ 2/5

2/8 ～ 2/10・2/12 

2/15～ 2/19

2/22 ～ 2/24 ・ 2/26
ケイマン・フィッシュ・ティー（ケイマン諸島名物　ココナッツミルク入りフィッシュシチュー
Cayman Fish Tea (Fish Stew with Coconut Milk)

Korean Style Pork and Mochi in Kimchi Hot Pot

■

■

■

■

Weekly Menu [ ★ パン 又は ライス がつきます ]

February

★

★

11:30～14:00

Bánh Mì with Octopus and Squid 
タコとヤリイカ、紅白なますのバインミー

Hungarian Layered Dish with Sauerkraut and Minced Meat
ラコット・カーボスタ（ハンガリーの家庭料理　ザワークラウトと挽肉の重ね焼き）　

Galette Complète (Ham,Cheese, Fried Egg with Bretagne Style Galette)
ガレット・コンプレ（ハム、チーズ、目玉焼きのせ　ブルターニュ風そば粉のクレープ）

★

Grilled Chicken Thigh in Yoghurt Miso served with Chinese Cabbage 

ボリューム満点　シャリアピンハンバーグ　季節の野菜添え

シーフードが沢山入ったマカロニグラタン

ホテル特製ポークカレーライス

ミックスサンドイッチ　ポテトチップスと自家製ピクルス入り

自家製の和風ソース香る　厚切りビーフステーキ丼

独特のコクと辛味が食欲をそそる！　ナシゴレン丼

濃厚のタレたっぷり！　ロコモコ丼

サクッとジューシー　鶏肉のからあげ丼

Hamburg with Onion Sauce served with Seasonal Vegetables

Seafood Macaroni Gratin

Hotel Style Pork Curry 

Mixed Sandwich with Potato Chips and Homemade Pickles

Thick Sliced Beef Steak over Rice with Japanese Style Sauce

Spicy Nasi Goreng

Loco Moco with lots of Sauce

Crisp-Fried Juicy Chicken over Rice

Special Menu
[ ★ パン 又は ライス がつきます ]

New

New

New

New

1,000

1,000

800

800

1,200

800

800

800

★

※ 丼のご飯は、大盛り +150 で承ります。( 通常 200g/ 大盛り 300g）

800ALL

Fusion Bento (Kalbi Yakiniku, Beef and Burdock Roll, Shrimp SiuMai, Grilled Fish etc.)

スペイン産　豚バラのロースト　ソース・シャルキュティエール（お肉屋さん風）

韓国風　豚バラとお餅のキムチチゲ

Special Cake

6,000 /

hors-d’œuvre plate

4,000

オードブルプレート

2～3名様

オードブルプレート(プレミアム) フレーズシャンティ 

チーズの盛り合わせからイベリコ豚の生ハムや
マリネ、人気の自家製パテなど、ワンランクアップ
させてくれるテイクアウトメニューです。ぜひ
グルメなおうち時間をお楽しみください。

4号 ￥2,700～ 

要予約(3日前まで）

￥6,000 

※ バゲットなどパンのご予約も承ります。お電話にてお問い合わせください。

有効期限：2021.2.28


