
 
 

News Release

 
2016年 5 月

 

 
 

 

 

 
 

 

 

■販売期間     6/3 ～ 6/21　（時間確認中）

■店舗情報     ブラスリー ミリー ラ・フォーレ　(ローズホテル横浜）

　　　　　　   神奈川県横浜市中区山下町77番地　ローズホテル横浜1Ｆ

　　　　　　   TＥＬ045-681-2916

　　　　　　    URL :http://www.rosehotelyokohama.coｍ/

                E-Mail: fb@rosehotelyokohama.com 

<ブラスリーミリーラ・フォーレ>

アペリティフ　レジェ（アペリティフ２種・グラス白ワイン（小）  ￥1,180(税金・サービス料込） 

■ 本 件 に 関 す る 問 い 合 わ せ 先
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“アペリティフ　レジェ”

【ローズホテル横浜】
2016年 アペリティフ365 in 横濱

出品料理をホテルで再現

　ローズホテル横浜では、（横浜市中区山下町77番地総支配人李宏道）今年3年目となる「2016年 

アペリティフ365 in 横濱」（2016年6月1日(水) 17:30～21:00）への参加と連動し、6/3より

ローズホテル横浜1Fブラスリーミリーラ・フォーレでも白ワインをお付けした「アペリティフ　レジェ」を

ご提供いたします。初夏にふさわしい、期間限定の爽やかなアペリティフ2種をお楽しみください。

　・スモークサーモンのフリヴォリテ　コリアンドル風味の可愛い野菜を添えて（写真上）

　濃厚なサーモンをムースにし、スモークサーモンで包むことでまろやかな仕上がりに。酸味の

　効いたヨーグルトソースが味全体を引き締め、スモークサーモンと相性の良いコリアンダーが

　爽やかに香ります。

　

　・帆立貝と海老のラヴィコットソース　サラダ添え（写真下）

　クールブイヨンに漬けて旨味を閉じ込めた帆立貝と海老に、酸味のあるラヴィコットソースと、

　濃厚なアンチョビ風味のバジリックソースを隠し味に添えてご提供いたします。

「2016年 アペリティフ365 in 横濱」出品料理をホテルで再現した「アペリティフ　レジェ」に

関する詳細は下記の通りでございます。


