
Local Fish Kanagawa Meat Wine Pairing
三崎佐島漁港産 神奈川県産肉 ワインペアリング

Kanagawa Vegetable
神奈川県野菜

BISTRO DINNER

神奈川の海と畑を、横浜中華街の夜に。

三浦・佐島漁港の鮮魚、三浦野菜、神奈川県産の肉。
地元食材をビストロスタイルで気軽に楽しむディナー。

LOCAL INGREDIENTS
FROM KANAGAWA

BISTRO SNACKS ビストロ小皿

ウフ マヨネーズ .......... 550

人参のラぺ .......... 650

オリーブのマリネ .......... 780

三浦青木農園野菜のラタトゥイユ .......... 960

砂肝のコンフィのリヨネーズ .......... 960

神奈川県清川恵水ポークの自家製ジャンボン ヨーク .......... 1,380
～豚もも肉のハム～

Oeuf Mayonnaise (Egg Mayonnaise)

Carrot Râpée

Marinated Olives

Ratatouille with Vegetables from MIURA AOKI Farm

Lyonnaise Style Chicken Gizzard Confit

Taste the bounty of Kanagawa’s sea and fields
in the nights of Yokohama Chinatown.

まずは前菜を２～３皿と
グラスワインで “アペロ”
をお楽しみください。

タスマニアサーモンのマリネ .......... 1,280
Marinated Tasmanian Salmon

Homemade York Ham made with KANAGAWA “KIYOKAWA MEGUMI Pork”

PASTA & RISOTTO パスタ＆リゾット

HOMEMADE DESERT 自家製デザート

湘南しらすとセミドライトマトのスパゲッティ.......... 1,580 
～湘南しらすの旨みとセミドライトマトの甘酸っぱさ、バジルと白ワインでさっぱり仕立て～

Spaghetti with SHONAN SHIRASU and Semi-Dried Tomatoes

三崎佐島漁港ブイヤベースリゾット .......... 2,050 
Bouillabaisse Risotto with Fish from MISAKI SAJIMA Port

三崎マグロほほ肉のラグ　カサレッチャ .......... 2,050 
～三崎鮪頬肉のトマト煮込みをシチリア地方のショートパスタで～

Casareccia with MISAKI TUNA Cheek Ragù

フォワグラリゾット .......... 3,180 
Foie Gras Risotto

Signature!
Signature!

タルト・タタンとバニラ添え .......... 1,550 
Tart Tatin with Vanilla Ice Cream

桃のパブロヴァ　マスカルポーネのジェラート　イル フロッタント .......... 1,680 
～白桃とメレンゲとマスカルポーネジェラートのスープ仕立て～

Peach Pavlova with Mascarpone Gelato and Floating Meringue
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Signature!

宮崎完熟マンゴーのパルフェグラッセ .......... 1,750 
～宮崎完熟マンゴーのナッツとドライフルーツのアイスケーキ～

MIYAZAKI Ripe Mango Parfait Glacé

クレーム・ダンジュ　西島メロンのコンポートとスープ .......... 1,880 
Crème d’Ange with NISHIJIMA MELON Compote and Soup

鹿児島県熟成紅はるかとマスカルポーネのイタリアンプリン　甘夏キャラメル .......... 1,780 
Italian Pudding with Aged KAGOSHIMA BENIHARUKA Sweet Potato, Mascarpone Gelato and 
Floating Meringue

宮崎完熟マンゴーの焼きたてクラフティ　バニラ添え .......... 1,880 
～宮崎完熟マンゴーの焼きフラン～

Freshly Baked MIYZAKI Ripe Mango Clafoutis with Vanilla Ice Cream 

The prices listed include tax and Service Charge.※表示価格は消費税、サービス料が含まれています。

おすすめの楽しみ方

清川村
KIYOKAWA 横浜
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三崎・佐島
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COLD APPETIZERS 冷前菜

ニシンのマリネ  グレープフルーツのジュレ セナプス シル .......... 1,980
～ニシンのマスタードクリームのマリネ～

HOT APPETIZERS 温前菜

三浦青木農園季節の野菜のフリット .......... 1,580
Crisp Seasonal Vegetables from MIURA AOKI Farm

Marinated Herring with Grapefruit Jelly

MIURA AOKI Farm Niçoise Salad
神奈川県清川恵水ポークのパテ ド カンパーニュ .......... 1,780

KANAGAWA  “KIIYOKAWA MEGUMI Pork" Pâté de Campagne

三崎マグロのタルタル仕立て　カフェ ド パリ .......... 1,780
～三崎鮪のタルタル　ハーブバター仕立て～
Café de Paris Style MISAKI TUNA Tartare

西島メロンと生ハムのサラダ仕立て .......... 1,680
NISHIJIMA MELON and Prosciutto Salad

タスマニアサーモンのティエド軽い燻製　クレームシトロン .......... 1,780
Lightly Smoked Tasmanian Salmon with Lemon Cream

三浦のビーツとゴートチーズのプレッセ　柚子のタップナード .......... 1,680

MIURA Pressed Beets and Goat Cheese with Yuzu Tapenade les entrée choud

Foie Gras Terrine with Hotel-made Brioche and Raspberry Sauce                                                          

相模湾産姫サザエのブルゴーニュ風エスカルゴバター焼き .......... 1,980
～姫サザエのハーブバター焼～

玉葱とアンチョビ、自家製ベーコンのタルト フランベ .......... 2,050
～フランスアルザス地方のピッツァ～

Alsatian-Style Thin Crust Pizza with Onion, Anchovy and Homemade Bacon

SAGAMI BAY SAZAE with Burgundy Style Garlic Herb Butter

三崎マグロほほ肉のソテー　焦がしバターと赤ワインのソース　ケッパー風味 .......... 1,880
Sautéed MISAKI TUNA Cheeks with Brown Butter and Red Wine Sauce

本日の地魚のセモリナフリット　香草レモンバターソース .......... 2,150
Semolina Fried Local Fish with Herb Lemon Butter Sauce
穴子とプラムのマトロット　パイ包み焼き .......... 1,880
～アナゴとプラムの赤ワイン煮込み　パイ包み焼き～
Conger Eel and Plum Braised in Red Wine, Baked in Puff Pastry

Breaded Fromage de Tête of  KANAGAWA “KIYOKAWA MEGUMI Pork” with Gribiche Sauce

神奈川県清川恵水ポーク フロマージュ ド テートのパン粉焼き グリビッシュソース .......... 1,980
～頬、豚足、バラを使いパン粉でカリッと焼き上げました～

カーン風トリップ煮込み .......... 2,280
～ハチの巣のシードル・カルバドス煮込み～
Caen-Style Tripe Stewed in Tomato Sauce

リ ド ヴォーとモリ―ユ茸のショソン パイ .......... 2,680
～仔牛の胸腺肉とキノコのクリームパイ～
Sweetbread and Morel Mushroom Puff Pastry Pie

CHEF’S FISH SELECTION シェフの魚料理

Pan-Seared Fresh Fish of the Day from MISAKI SAJIMA Port

Grilled Yellowtail from MISAKI SAJIMA Port with Smoked Eggplant Purée

三崎佐島産金目鯛の鱗焼き　ソースフヌイユ .......... 3,080
Crispy Scale-Seared Kinmedai from MISAKI SAJIMA with Fennel Sauce

三崎佐島漁港直送 鮟鱇のグリル　南仏風ブーリッド .......... 3,950
～アンコウのグリル、南仏風魚介の煮込み　スープ仕立て～

Southern French Style Bouillide Grilled Monkfish from MISAKI SAJIMA

Bouillabaisse of  Fresh Fish from 
MISAKI SAJIMA Port

三崎産鮪のミ キュイ　ソースヴィエルジュ .......... 4,160
～レアに仕上げた三崎産鮪　フレッシュハーブとトマトのソース～

Rare-Seared MISAKI TUNA with Sauce Vierge

函館産カスべのムニエル　焦がしバター風味 .......... 2,780
HAKODATE Skate Meunière with Lightly Browned Butter

CHEF’S MEAT SELECTION シェフの肉料理

神奈川県清川恵水ポークの低温ロースト　桃のソース　ヴィニョロン .......... 2,880
Slow-Roasted  KANAGAWA “KIYOKAWA MEGUMI Pork” with Peach Sauce, Vigneron Style

はかた地鶏のグリル　エストラゴン風味のベアルネーズレジェール .......... 3,180
～旨味強いはかた地鶏をエストラゴンの芳醇な香りのベアルネーズソースで～

鹿児島県やごろう黒豚のシェリー酒煮込み .......... 2,980
～鹿児島県大隅半島で育てられた” やごろう黒豚のシェリー酒煮込み～
YAGORO KUROBUTA Pork Braised in Sherry Wine

Japanese Kainomi Beef Flank Steak 150g with French Fries

仔羊の煮込み　ナヴァラン風 .......... 3,750　
～ラムをトマトでじっくりと煮込みました～
Navarin Style Slow-Braised Lamb 

国産牛カイノミステーキ　ポンムフリッツ（150g）.......... 5,400

Grilled HAKATA CHICKEN with Tarragon Béarnaise Sauce

鴨腿肉のコンフィ　サルラ風 .......... 3,700
Sarlat Style Duck Leg Confit

Southern French Style Roasted Lamb with Anchovy Sauce

仔羊のロースト　南仏風　ソースアンショワ .......... 3,950
～骨付き子羊のローストをアンチョビ風味の子羊の出汁で～

国産牛のステークアッシェ .......... 4,400

三浦青木農園サラダ ニソワーズ .......... 1,080
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The prices listed include tax and Service Charge.※表示価格は消費税、サービス料が含まれています。

          .......... 4,800

MISAWA Farm Beef Sirloin Steak
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見澤牧場見澤牛ロースのステーキ .......... 6,800
～埼玉県見澤牧場にて丹精こめて育てた牛、ここでしか育てていない希少価値高い牛肉です～

フォワグラテリーヌ　ホテルメイドプレミアムブリオシュ　フランボワーズクーリ .......... 3,450

～ビーツと山羊のチーズのテリーヌ～

～国産牛を包丁で細かく刻み、つなぎを使わずに焼き上げました～
Japanese Beef Steak Haché
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～三浦三崎から産直の鮮魚を使った
ミリー ラ ・フォーレのスペシャリテ～

三崎佐島漁港直送鮮魚の
ブイヤベース

三崎佐島漁港直送 イナダのグリル  
燻製したキャビアドオーベルジーヌ.......... 2,650

三崎佐島漁港直送 本日の鮮魚のポワレ  プティ   ポワ  フランセーズ  
ソース ベル  オ  クレール.......... 2,780
～鮮魚のポワレ　グリンピースの軽い煮込みと澄んだ野菜のスープ仕立て～


